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Liczba godzin zajec
zorganizowanych w Uczelni 30
(ZZU)

Liczba godzin catkowitego
naktadu pracy studenta 60
(CNPS)

Forma zaliczenia zaliczenie
na ocene

Dla grupy kurséw zaznaczy¢
kurs koncowy (X)

Liczba punktéw ECTS 2

w tym liczba punktow
odpowiadajaca zajeciom
o charakterze praktycznym (P)

w tym liczba punktow ECTS
odpowiadajaca zajgciom
wymagajacym bezposredniego
udziatu nauczycieli (BU)

WYMAGANIA WSTEPNE W ZAKRESIE WIEDZY, UMIEJETN OSCI I KOMPETENCJI
SPOLECZNYCH
1. Kompetencje w zakresie obiegdw termodynamicznych odwracalnych i nieodwracalnych.
2. Znajomos¢ zagadnien zwigzanych z wymiang ciepta 1 masy.
3. Znajomos¢ projektowania instalacji chtodniczych sprezarkowych i absorpcyjnch.

\

CELE PRZEDMIOTU
C1 — Zapoznanie z poj¢ciem tancucha chtodniczego, procesow cieplnych majacych miejsce w
przechowalnictwie
C2 — Zapoznanie modelami matematycznymi realizacji proceséw chtodzenia oraz zamrazania i
rozmrazania Zywnosci.
C3 — Przedstawienie obiektow chlodniczych wraz z ich specyfika budowy




PRZEDMIOTOWE EFEKTY UCZENIA SIE

Z zakresu wiedzy:
PEK WO01 — Posiada wiedze z zakresu odpowiedniego zastosowania technologii chtodnicze;j

dla r6znych produktow.

PEK W02 — Zna zasady realizacji tancucha chtodniczego oraz specyfike poszczegolnych

obiektow chtodniczych

TRESCI PROGRAMOWE

Forma zajeé - wyklad

Liczba godzin

Pojecie tancucha chtodniczego. Przedstawienie podstawowych

Wyl | proceséw majacych miejsce w przechowalnictwie zywnosci. Wplyw 2
niskich temperatur na tkanki i komorki.
Procesy chlodzenia oraz charakterystyka najwazniejszych procesow

Wy2 . . , . 2
towarzyszacych. Powietrze jako srodowisko chtodzace

Wy3 Tegria zamra?ania zywno§$ci. Zamrazanie zywnosci technikami )
OWiewowymi.

Wy4 | Zamrazanie zywnos$ci technikami owiewowymi - fluidyzacja. 2
Model matematyczny. Zamrazanie kontaktowe 1 w cieczach

Wy5 . . 2
kriogenicznych.

Wy6 |Procesy chtodnicze w przetworstwie mleka 2

Wy7 |Procesy chiodnicze w przetworstwie migsa 2

Wy8 |Procesy chiodnicze w przetworstwie browarnictwie 2

Wy9 Chtodnie i mroznie slﬁadowe. Ch}qdnictwo w centrach logistycznych, )
komory przechowalnicze wolnostojace.

Wyl0 Morski transpprt chtodniczy. Chianie 1 mroznie na statkach. )
Dalekomorskie kontenery chtodnicze.

Wyl1 |Chtodniczy transport kolejowy. Chtodniczy transport kotowy 2

Wyl12 | Chlodnictwo komercyjne, supermarkety, 2

Wyl3 Mebrle'chlodnicze: szafy chlodnicze, lady, regaly chlodnicze i )
mroznicze

Wyl14 | Chtodnictwo w domowym AGD 2

Wyl5 | Kolokwium 2
Suma godzin 30

STOSOWANE NARZEDZIA DYDAKTYCZNE

N1. Wyktad tradycyjny z wykorzystaniem slajdow
N2. Konsultacje
N3. Praca wlasna — samodzielne studia i1 przygotowanie do kolokwium

OCENA OSIAGNIECIA PRZEDMIOTOWYCH EFEKTOW UCZENIA SIE

Oceny (F — formujaca Numer efektu uczenia Sposob oceny osiggnigcia efektu uczenia si¢

(w trakcie semestru), P | si¢
— podsumowujaca (na
koniec semestru)

P

PEK_WOI-PEK_W02 | kolokwium
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